
 

Accoglienza con Stile 

Cene Aziendali & Cene Sociali 
Ristorante Hotel Sporting 

 

 

Menu di Pesce – proposta 1 

 
Cocktail Analcolici a base di Frutta, Spremute e Flûte di Prosecco, acque minerali 

Serviti a buffet dal Barman 

 

Dry snack 

Olive Nere e Verdi 

Fiori di Capperi 

Tartine Fredde 

Brioche salate farcite 

Spianata con Mortadella DOP 

Panettone di Pan Brioche 

 

Insalatina di mare con Julienne di Verdure 

Calamari e verdure in tempura 

Ravioli di pesce con Cipolla Rossa di tropea stufata 

Maccheroncini con Gamberi e Zucchine 

Filetto di rombo bianco, fiori di capperi, acciughe e origano 

 

Torta con logo aziendale 

Caffè – Digestivi 

Vini del Territorio della Casa DOC 

 

 

 

Menu di Pesce – proposta 2 
 

Filetti di Calamari appena Scottati con Verdure Julienne  

 

Orzotto Mantecato con Gamberi e Topinambur 

Paccheri di Gragnano Farciti 

con Branzino e Patate su Crema di Cannellini D.O.P 

 

Filetto di Ricciola in Padella Aromatizzato all’ Erba Cedrina 

Purea di Sedano Rapa e Fili di Melanzane Fritte 

 

Torta Celebrativa con Logo 

Caffè – Digestivi 

Vini del Territorio della Casa DOC 

 


