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| Crudi
RKaw [Fish

Tartare di ] onno al pepe di Sichuan, erbe aromatiche e maionese al mango

7 una tartare with Sichuan peppern, aromatic herbs and mango mayonnaise

20

Salmone fresco affumicato in casa con riccioli di burro salato egel al passion fruit

[resh home-smoked salmon with 53/@ butter curls and /0355/0/7 fruit gc/

20

Sashimi con | onno, Pranzino e Salmone
Sashimi with T una, Sea Pass and Salmon

24
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Antlpasti

Starters

(Gamberi croccanti in pasta K ataifi con maionese al mango

C/‘/}s/oﬂ Lataiti F rawns with mango maﬂonna/:se

20

FO]PO fritto su crema di curcuma, Pomocjorino confit ed emulsione di Folpo

Fried Octo/ous on turmeric cream,contit tomato and cho/ous emulsion

I8

]nsa!ata di mare al vapore “a modo nostro” con verdure croccanti dallorto

§tcamcd seatood salad “home siy/c” with crunc/"y vegctaé/cs from the gardcn

I8

Mille gog]ie di pere e grana con riduzione di Sangiovese Superiore
Millefeuille of pears and grana with reduction o[ﬁang/ovcse 5upcr/ore

16

Roast Beef di Manzo cotto (BT, con salsa tonnata e caPPeri essiccati

C 5 Tcooﬁea/ Koast 5€€)€ with tuna sauce and dried capers
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[Frimi Fiatti

[irst dishes

Spaghcttonc Pasthcicio “(entile” al ragout di T onno, aglio nero,
Pro{:umo di limone e crumble di pane
“entile” /[actorﬂ 5/035/161‘1‘/ with [ una ragout, Jemon with black gar//c and bread crumble
20

Mezze (andele Pastif:icio “(Gentile” al Cacio e pepe
con carPaccio di Branzino, lime, pepe di Sichuan e K atsuobushi

“Gcnt/fc”[acfory short pasta with (acio e pepe, raw Pranzino, me, Sichuan IDc/olocrana/ K atsuobushi
22

Passatello di Romagna con (Gamberi su crema di Pise”i e datterini confit

Komagna’s F assatc///loasta with /D rawns on pea cream and confit c/zcrry tomatoes

20

agliolini alle vongole nostrane “| avarazze
Tagliolini alle vongole nostrane P :

/ 7’omcmadc /\/ood/cs with local “Favarazze” clams

I8

KRisotto carnaroli mantecato allo / afferano con crema di bufala

e noci tostate al sale di (Cervia ed arance candite

Carnaro//r/:sotto creamed with 52)4}0/7 and butfalo cream

and roasted walnuts with (_ervia salt and candied oranges
20

5Paghetti di grano duro al Pomocloro fresco e basilico
5/:)55/76&/ with fresh tomatoes and basil
16

acliatelle tirate al matterello al Ragti della tradizione
Tag s

Trac//t/ona/ Tag//ate//c with bo/ogncse sauce
18
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Fer continuare...

Main Courses

] onno scottato con guacamo]e e chips di pane

5eared 7 una with guacamo/c and bread C/II)DS

22

Fritto Misto con (Calamari, (Gamberi e verdure croccanti

Mixed Fried with (alamari 5/#//77,05 and crunc/y vcgetaé/es
22

Bacca!é tiePic{o alla Catalana con Pomodoro, basilico e ciPo”a marinata

Warm (atalan (od with tomato, basil and marinated onion

22

Tagliata di Fo”o CBT servita con misticanza Preziosa e germogli

Chicken steak cooked at low temperature served with /Drccfous mixed salad and sprouts

i8

Pocconcini di filetto di Manzo C BT servito con patata schiacciata e salsa al pepe verde
5/&35 O)[CB Tﬁf/@t o[ﬁcc[scrvca/ with mas/;cc//ootato anc/grccn pepper sauce

15
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Da//’orto

Finzimonio di verdure di stagione

Fresh scasonal vc‘gctaé/cs on ice

12

Chips di patate al ProFumo di lime e pepe rosa
Fotatoes C/?IF’S with lime and /o/nk pepper

|nsalata di verdure miste

/\///'Xcdscasona/sa/ad

Verdure di stagione sPacle”ate

5autc'cc/ seasonal vegctab/cs
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Do/cczzc

Dcsscn‘

Chcesccakc contemporanea con fichi caramellati e squacquerone
Corxtemporarg cheesecake with caramelized ngs and squacquerone

10

Fanna cotta alla vanig]ia, arance candite e crumble bianco

Fanna cotta with vanilla, candied oranges and white crumble

T ortino al Cioccolato con riduzione di frutti rossi egelato crema e vaniglia

Chocolate cake with red fruit reduction and cream and vanilla ice cream

1o

Tiramist scomposto con sponge al cacaco

Decomlooscd [ iramisu with cocoa sponge
8

Sorbetto mantecato al limone

C reamed lemon sorbet

Senizio e coperto € 5.00

Si prega di rivolgcrsi al rcsPonsabile disala per informazioni riguar&antig]i a”crgcni

*| hostri Piatti, Prel:)arati con Proclotti frescl‘n’,

Potrcbbcro contenere oc
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CaPrcsc: Mozzare“a di bmcala, Pomo&oro fresco e basilico
Buﬁfa/o mozzare//a, fresh tomato and basil

16

CacsarSalad: \/aleriana, PO”O grigliato, crostini di pane, Parmigiano e salsa Cacsar
[ ettuce, gﬂf/@d chicken, cr/sloy bread, parmesan cheese and caesar drcssing

18

Folcc Bowl: Sashimi di pescato, avocado, riso | hai e salsa Ponzu, alga Wakame e pasta K ataifi

[Fish sashimi selection, avocado, | hairice and Fonzu sauce, Kata/}[/a/ougﬁ and Wakame seaweed

20

| a Romagna scomposta: \/entag}io di Piadina romagno]a con Prosciutto crudo di Parma,

squacquerone c ruco]a

Komagna P/aa//na bread with F arma ﬁam, squacquerone cheese and rocket

ié
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Novita 5tagfonc 2022
T uttii Week end dal \/enerd) alla Domenica

Fizza Cyourmet

.Sig.ra Marghcrita: FPomodoro, mozzarella [Fior di latte e basilico

Tomato sauce, mozzarella and basil

15

(Cantabrico: Alici del Cantabrico, bufala e Pomoclori confit

Cantabrian Anchovies, butfalo mozzarella and confit tomatoes

20

bc”’ltalia: Bufala, crudo di Parma e basilico

] omato sauce, mozzarella and F arma ham
20

Gnocco Fritto: Avria fritta servita con Prosciut’co Crudo
[ried c/unlf)//hgs.' Fried air served with Crudo ham

16



