
 
MENU’ VEGAN 

ANTIPASTO 

Mini Burger di Miglio con Pomodoro, Lattughino e Cipollotto 

Cestino ci Cous Cous con Piccole Verdure all’Extravergine 

Spiedini di Tofu e Zucchine con Salsa di Soia 

PRIMI PIATTI 

Risotto Carnaroli al Tartufo con Polvere di Nocciole e Radicchio 

Gnocchi di Patate con Salsa ai Broccoli, Pomodorini Confit e Germogli di Soia 

SECONDI PIATTI 

Straccetti di Seitan ai Funghi di Bosco con Sformatino di Patate e Spinaci 

DESSERT 

Budino Arancia e Cannella 

Crostatina alla Marmellata Biologica di Fragoline “Rigoni di Asiago” 

                           


